
   

 

  

 

 
  

 

 DU 10 AU 14 AVRIL 2023 

  

NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE 

POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN  
Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut  
D’approvisionnement 
SV : sans viande 

  CC : circuit court      M : menu maison  
                  

 DDUURICE                
                  

                  

                   

FERIE Salade de carotte 

CC au maïs 

Emincé de 

volaille(1) CC à la 

crème Sv : steak de quinoa 

Poêlé aux 2 lentilles 

et beignet de chou 

fleur 

Rondelé bio 

Fruit 

               M 

              M 

Méli mélo de 

légumes 

 

Filet de colin 

beurre citron 

Pomme de terre 

vapeur CC 
 

Croc lait bio 

Fromage blanc bio 

             M 

Mousse de 

canard(1) 
Sv : salade de tomate 

Boule de veau (1) 
Brunoise provençale 

et riz bio 
Sv: omelette bio 

Saint Paulin 

Compote de fraise 

 

             M  

Coleslaw CC bio 

 

Pates Carbonara 
Sv : pates au thon 

 

Vache qui rit 

 

Iles flottantes 

 

             M 

LUNDI MARDI 

 

JEUDI 

 

VENDREDI 

 

Mercredi 

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 
d’animaux  nés, élevés et abattus en France     1/France    2/Luxembourg 



   

 

  

 

 
  

 

 DU 17 AU 21 AVRIL  2023 

  

NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE 

POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN  
Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut  
D’approvisionnement 
SV : SANS VIANDE 

 CC : circuit court    M : menu maison   
                  

 DDUURICE                
                  

                  

                   

Céleri râpé CC 
Rémoulade 

Emincé de porc(1) 

aux olives 
Sv : steak de soja tomate 

Purée et carottes 

CC 

Gouda bio 

Crème dessert 

chocolat bio 

           M          

Salade d’haricots 
verts bio 

Steak haché de 

bœuf(1) bio 
Sv : cabillaud bio en sauce 

Printanière de 

légume bio 

Emmental bio 

Fromage Blanc 

vanille bio 

               

             M 

Taboulé 

 

Roti de porc(1) CC 

moutarde 
Sv : œufs durs béchamel 
Brocolis et pates 

 

Boursin 

Yaourt arome 

 

            M 

Carottes râpées CC 

 

Pates Bolognaise(1) 
Sv : Pates aux moules 

 

Tomme noire 

 

Fruit 

 

 

          M 

Salade edam/mais 

 

Filet de colin 

meunière 

Pomme Dauphine 

Courgettes sautées 

Vache qui rit 

Pavé framboise 

abricot 

 

          M 

LUNDI MARDI 

 

JEUDI 

 

VENDREDI 

 

Mercredi 

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 
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 DU 24 AU 28 AVRIL 2023 

  

NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE 

POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN  
Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut  
D’approvisionnement 
SV : SANS VIANDE 

   CC : circuit court     M : menu maison 
                  

 DDUURICE                
                  

                  

                   

Salade de carotte 

râpée CC 

Escalope de 

volaille(1) CC au 

curry 
Sv : hoki en sauce 

Pates 

Samos et yaourt 

nature sucré 

 

               M 

Macédoine 

vinaigrette 

 

Aiguillette de colin 
aux céréales 
Gratin de pomme 

de terre 

 

Vache qui rit bio 

Banane 

 

            M 

Salade CC gouda 

tomate 

 

Sauté de poulet (1)  
Sv : boule soja 

Semoule et 

ratatouille 

Rondelé bio 

Flan vanille nappé 

 

              M 

 

Risoni au thon 

 

Roti de porc(2) 
Sv : pané emmental 

Petits pois carottes 

et pomme Maxime 

 

Maasdam bio 

Compote poire 

    

             M 

Salade légume et 

pois chiche 

 

Lasagne Bolognaise 
Sv : lasagne aux légumes 

 

Contentin 

Eclair chocolat 

 

               M 

             

 

LUNDI MARDI 

 

JEUDI 

 

VENDREDI 

 

Mercredi 

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 
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 DU 01 AU 05 MAI  2023 

  

NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE 

POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN  
Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut  
D’approvisionnement 
SV : s/viande       

   CC : circuit court      M : menu maison 
                  

 DDUURICE                
                  

                  

                   

FERIE 

            

*Céleri râpé et 

radis CC 

*Paupiette de 

saumon 

*Riz et beignet de 

brocolis 

*Saint Paulin bio 

*Melon Charentais 

             

 

            M 

*tomate et asperge 

*Escalope de 

volaille(1) à la 

crème 
SV : omelette 

*Printanière de 

légumes 

*Gouda et mousse 

chocolat 

 

           M 

* Salade de carottes 

CC 

*Steak haché de 

bœuf bio(1) sauce au 

pesto rouge 

SV : steak de quinoa 

*Pommes rissolées 

bio et courgettes 

fraiches sautées CC 

*rondelé bio 

*Compote de poires 

CC 

               

*concombre CC 

vinaigrette 

 

*Pizza tomate 

jambon 
SV : pizza au thon 

*salade verte 

 

*edam bio 

*Beignet au fruit 

 

              

LUNDI MARDI 

 

JEUDI 

 

VENDREDI 
 

Mercredi 

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 
d’animaux  nés, élevés et abattus en France    1/France   2/Luxembourg 


